Naplne

CHARAKTERISTIKA:

Vyhodou suchych ovocnych zmesi na pripravu ndplni je ich ve'mi dobra skladovatelnost’, lahké
spracovanie, rychla priprava. Néplne nie su chemicky konzervované. Ovocie je spracované
tak, aby po pripraveni ndplne a jej spracovani zostali kisky ovocia chutovo identické. Slivky
su odkdstkované. Do zmesi pridavame iba vlaznt vodu.

POUZITIE:
ZmieSame iba s vodou a nechame odstat’ pozadovanu dobu podla receptury.
ZLOZENIE:

ANANASOVA NAPLN: suseny ananas 75%, cukor,
modifikovany Skrob, kyselina citronova, farbivo,
aroma.

JABLKOVA NAPLN: suiené jablka 42%, cukor,
modifikovany Skrob, Skorica, kyselina citronova,
aroma.

MARHULOVA NAPLN: susené marhule 70%, cukor,
modifikovany Skrob, kyselina citronova, aréma.
SLIVKOVA NAPLN: suiené odkostkované slivky
65%, cukor, modifikovany Skrob, kyselina citronova.

DOPORUCENE RECEPTURY:

ANANASOVA NAPLN MARHULOVA NAPLN
Vasa kalkulacia Vasa kalkulacia
Surovina mnoZzstvo | MJ €/ MJ cena Surovina mnoZzstvo | MJ €/MJ cena
néapli (1 balenie) 2,00 | kg | x = € napli (1 balenie) 2,00 | kg | x =
voda cca 3,00 | kg | x = € voda cca 380 | kg | x =
Naplii celkom 5,00 | kg = € Naplii celkom 5,80 | kg = €
JABLKOVA NAPLN SLIVKOVA NAPLN
Vasa kalkulacia Vasa kalkulacia
Surovina mnoZzstvo | MJ €/ MJ cena Surovina mnoZzstvo | MJ €/MJ cena
napli (1 balenie) 1,20 | kg | x = € napln (1 balenie) 2,00 | kg | x =
voda cca 4,10 | kg | x = € voda cca 3,10 | kg | x =
Napli celkom 5,30 | kg = € Naplii celkom 5,10 | kg = €
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