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Pripravky na vyrobu chleba

QUELLMIL

CHARAKTERISTIKA:

QUELLMIL je pripravok vyrazne zvysujuci viazanost’ vody v ceste, zlepSujuci stabilitu ciest.
Obsahuje celozrnné muky a preto sa hodi aj na pripravu celozrnnych vyrobkov. Zlepsuje kvalitu
muky. Pecivo zostava vla¢ne. Doporucené davkovanie 2 — 5 %.

ZLOZENIE:

Celozrnna pSeni¢na muka, celozrnna razna muka, enzymy.

CHARAKTERISTIKA:

ROGIN je pripravok s rovnakym ucinkom ako Quellmil, ale tmavy. Stmavuje striedku a
obsahom sladu dodéva chlebu charakteristicku voiu. ZlepSuje farbu a kvalitu tmavého peciva.
Doporucené davkovanie do 5 %.

ZLOZENIE:

Celozrnna pseni¢na muka, celozrnna raznad muika, prazeny slad, enzymy.

CHARAKTERISTIKA:

UNIVERZIN je zlepsujuci pripravok pre vSetky druhy kysnutych ciest. Vyrazne zlepsuje
spracovatelnost’ cesta, odd’aluje starnutie pri spracovavani a kysnuti. ZlepSuje chutové
vlastnosti bezného peciva a chleba predlzenim zretia cesta. Doporucené davkovanie 1 % na
muku.

ZLOZENIE:

PsSeni¢na muka, emulgator lecitin, guarova muka, kyselina askorbové, enzymy.
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